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Программа производственного контроляза соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-противоэпидемических(профилактических) мероприятийМАОУ "Сылвенская средняя школа имени В. Каменского"

Наименование юридического лица:
Муниципальное автономноеобщеобразовательноеучреждение "Сылвенскаясредняя школа имени поэтаВасилия Каменского"

Ф. И. О. руководителя, телефон: Дудорова Вера Семёновнател.258-44-03*1
Юридический адрес: 614503, Пермский край,Пермский район, пос. Сылваул. Молодежная,7

Фактический адрес:

614503, Пермский край,Пермский МО, пос. Сылва, ул.Молодежная,7 МАОУ«Сылвенская средняя школаимени В. Каменского»614502, Пермский край,Пермский МО, д. Малаяул.Школьная,2а МАОУ«Сылвенская средняя школаимени В. Каменского»структурное подразделениеЛядовская школа614502, Пермский край,Пермский МО, с. Ляды ул.Строительная, 28 МАОУ«Сылвенская средняя школаимени В. Каменского»структурное подразделениедетский сад «Солнечныелучики»
Количество работников: 134 человека



Количество обучающихся: 1231 обучающихся, 44воспитанника
ОГРН 1115948000123
ИНН 5948039745
Лицензия на осуществление образовательнойдеятельности № 59ЛО1№0004735 от 25.03.2020г.

1. Настоящая Программа за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-эпидемических (профилактических) мероприятий разработана на основании требований статьи 32Федерального закона от 30.03.1999 № 52-ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом благополучиинаселения» и постановлением главного санитарного врача от 13.07.2001 № 18 «О введении в действиеСанитарных правил – СП 1.1.1058-01».
2. Необходимые изменения, дополнения в программу производственного контроля вносятся приизменении вида деятельности, вводе в эксплуатацию новых помещений, реконструкции старых,других существенных изменениях деятельности юридического лица.

3. Виды деятельности, которые осуществляет образовательная организация:
 начальное общее, основное общее и среднее общее образование;
 дополнительное образование детей;

4. Перечень официально изданных санитарных правил, методов и методик контроля факторовсреды обитания в соответствии с осуществляемой деятельностью:
 Федеральный закон от 30.03.1999 № 52-ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом благополучиинаселения»;
 Федеральный закон от 17.09.1998 № 157-Ф3 «Об иммунопрофилактике инфекционныхболезней»;
 Федеральный закон от 21.11.2011 № 323-ФЗ «Об основах охраны здоровья граждан вРоссийской Федерации»;
 Федеральный закон от 02.01.2000№ 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов»;
 СП 1.1.1058-01 «Организация и проведение производственного контроля за соблюдениемсанитарных правил и выполнением санитарно-эпидемиологических (профилактических)мероприятий»;
 СП 2.4.3648-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания иобучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи»;
 СП 2.2.3670-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к условиям труда»;
 СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организацииобщественного питания населения»;
 СанПиН 2.1.3684-21 «Санитарно-эпидемиологические требования к содержанию территорийгородских и сельских поселений, к водным объектам, питьевой воде и питьевомуводоснабжению, атмосферному воздуху, почвам, жилым помещениям, эксплуатациипроизводственных, общественных помещений, организации и проведению санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий»;
 СанПиН 1.2.3685-21 «Гигиенические нормативы и требования к обеспечению безопасностии (или) безвредности для человека факторов среды обитания»;
 СанПиН 3.3686-21 «Санитарно-эпидемиологические требования по профилактикеинфекционных болезней»;
 СанПиН 2.3.2.1078-01 «Гигиенические требования безопасности и пищевой ценностипищевых продуктов»;
 СанПиН 2.3.2.1324-03 «Продовольственное сырье и пищевые продукты. Гигиеническиетребования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов»;
 ТР ТС 005/2011 «О безопасности упаковки»;



 ТР ТС 007/2011 «О безопасности продукции, предназначенной для детей и подростков»;
 ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции»;
 ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»;
 ТР ТС 023/2011 «Технический регламент на соковую продукцию из фруктов и овощей»;
 ТР ТС 024/2011 «Технический регламент на масложировую продукцию»;
 ТР ТС 025/2012 «О безопасности мебельной продукции»;
 ТР ТС 033/2013 «О безопасности молока и молочной продукции»;
 приказ от 31.12.2020Минтруда России№ 988н, Минздрава России№ 1420н «Об утвержденииперечня вредных и (или) опасных производственных факторов и работ, при выполнениикоторых проводятся обязательные предварительные медицинские осмотры при поступлениина работу и периодические медицинские осмотры»;
 приказ Минздрава России от 28.01.2021 № 29н «Об утверждении Порядка проведенияобязательных предварительных и периодических медицинских осмотров работников,предусмотренных частью четвертой статьи 213 Трудового кодекса Российской Федерации,перечня медицинских противопоказаний к осуществлению работ с вредными и (или)опасными производственными факторами, а также работам, при выполнении которыхпроводятся обязательные предварительные и периодические медицинские осмотры»;
5. Профилактические мероприятия по осуществлению производственного контроля:

Объектконтроля Определяемыепоказатели Периодичностьконтроля
Лица,проводящиеконтроль

Нормативнаядокументация
Формыучета(регистрации)результатовконтроля

Производственный контроль за благоустройством и санитарно-техническим состоянием территории,помещений, оборудования, проведением строительства, реконструкции, технического переоснащения иремонтных работ

Микроклимат

Температуравоздухапомещений
Частотапроветриванияпомещений Ежедневно Арендаторстоловой

СП 2.4.3648-20,СанПиН2.3/2.4.3590-20, СанПиН1.2.3685-21

Графикпроветриваний

Влажностьвоздуха складапищеблока
Журнал учетатемпературы ивлажности наскладепищеблока

Освещенностьтерритории ипомещений

Наличие исостояниеосветительныхприборов 1 раз в 3 дня Арендаторстоловой СП 2.4.3648-20
Журналвизуальногопроизводственного контроляНаличие,целостность и типламп

Шум

Наличиеисточников шумана территории и впомещениях
Ежемесячно Арендаторстоловой СП 2.4.3648-20

Журналрезультатовпроизводственного контроляУсловия работыоборудования По планутехобслуживания
Арендаторстоловой,спецорганизация (понеобходимости)

СП 2.4.3648-20,плантехобслуживания
Входной контрольпоступающейпродукции и товаров

– наличиедокументов обоценке
Каждая поступающаяпартия Арендаторстоловой СП 2.4.3648-20,ТР ТС 007/201

Журнал учетавходногоконтроля



соответствия(декларация илисертификат);
товаров ипродукции

– соответствиеупаковки имаркировкитоваратребованиямдействующегозаконодательстваи нормативов(объеминформации,наличие текста нарусском языке и т.д.);
– соответствиетоварагигиеническимнормативам исанитарнымтребованиям(наличиезагрязняющихвоздух веществ,возможностьконтакта сдезсредствами и т.д.)

Производственный контроль за организацией учебного процесса, режимами, процессами, методиками обученияи воспитания

Режимобразовательнойдеятельности
Объемобразовательнойнагрузкиобучающихся

При составлении ипересмотрерасписания занятий
Зам. директорапо УВР

СП 2.4.3648-20, СанПиН1.2.3685-21

Расписаниезанятий (грифсогласования)
1 раз в неделю(выборочно) Зам. директорапо УВР Классныйжурнал
1 раз в неделю(выборочно) Зам. директорапо УВР Классныйжурнал

Ученическая мебельи оборудование

Оценкасоответствия
ученическоймебели росто-возрастнымособенностямдетей и ихрасстановка вклассах,кабинетах (неменее 20%помещений)

2 раза в год (август,январь) Медработник СанПиН1.2.3685-21, МР2.4.0242-21 Журналрегистрациирезультатовпроизводственного контроля
Маркировкамебели всоответствии сростовымипоказателями

Каждая партия Заместительдиректора поАХЧ
СП 2.4.3648-20,СанПиН1.2.3685-21

Производственный контроль за выполнением санитарно-противоэпидемических (профилактических)мероприятий, санитарным содержанием территории, помещений и оборудования

Санитарноесостояниепомещений и

Кратность икачество текущейуборки Ежедневно Зам. директорапо АХЧ
СП 2.4.3648-20,СанПиН2.3/2.4.3590-20

График текущейуборки идезинфекциипомещений
Кратность и Ежемесячно, до 31.12. Зам. директора СП 2.4.3648-20, Журнал учета



оборудования качествогенеральнойуборки
2021 года –еженедельно по АХЧ СанПиН2.3/2.4.3590-20,СП3.1/2.4.3598-20

проведениягенеральнойуборки

Санитарно-противоэпидемический режим

Дезинсекция

Профилактика –ежедневно Зам. директорапо АХЧ
СанПиН3.3686-21

Журналрегистрациирезультатовпроизводственного контроля

Обследование – 2 разав месяц.
Уничтожение – понеобходимости

Спецорганизация

Дератизация

Профилактика–ежедневно Зам. директорапо АХЧ
СанПиН3.3686-21

Обследование –ежемесячно.
Уничтожение –весной и осенью, понеобходимости

Спецорганизация

Санитарноесостояние площадкидля сбора отходов

Вывоз ТКО ипищевых отходов
При температуреплюс 4  C и ниже – 1раз в 3 дня. Притемпературе плюс5  C и выше –ежедневно Дворник,региональныйоператор пообращению сТКО

СанПиН2.1.3684-21
Журналрегистрациирезультатовпроизводственного контроля

Кратностьпромывки идезинфекцииконтейнеров иконтейнернойплощадки

При температуреплюс 4  C и ниже – 1раз в 20 дней. Притемпературе плюс5  C и выше – 1 раз в5 дней

Рабочие растворыдезсредств
Содержаниедействующихвеществдезинфицирующих средств

Ежедневно Зам. директорапо АХЧ
СанПиН2.3/2.4.3590-20, СП2.4.3648-20

Журнал учетарасходованиядезсредств

Внутренняя отделкапомещений Состояниеотделки Ежеквартально Рабочий пообслуживаниюздания
СП 2.4.3648-20,план-графиктехническогообслуживания

Журналвизуальногопроизводственного контроля
Производственный контроль организации питания. Контролируемые этапы технологических операций ипищевой продукции на этапах ее изготовления

Закупка и приемкапищевой продукциии сырья

Качество ибезопасностьпоступившихпродуктов ипродовольственного сырья Каждая партия Арендаторстоловой СанПиН2.3/2.4.3590-20

Декларации,свидетельства идругиедокументы окачестве ибезопасностипродукции
Условия доставкипродукциитранспортом Справка

Хранение пищевойпродукции ипродовольственногосырья

Сроки и условияхраненияпищевойпродукции
Ежедневно Арендаторстоловой

СанПиН2.3/2.4.3590-20

Отчет

Время сменыкипяченой воды Ежедневно 1 разкаждые 3 часа Арендаторстоловой График
Температура ивлажность на Ежедневно Арендаторстоловой Журнал учетатемпературы и



складе относительнойвлажности
Температурахолодильногооборудования

Журнал учетатемпературы

Приготовлениепищевой продукции

Соблюдениетехнологииприготовленияблюд потехнологическимдокументам Каждыйтехнологический цикл

АрендаторстоловойОтветственныйпо питанию СанПиН2.3/2.4.3590-20
Отчет

Поточностьтехнологическихпроцессов Повар
Справка

Температураготовности блюд Каждая партия Отчет

Готовые блюда
Суточная проба Ежедневно от каждойпартии Повар СанПиН2.3/2.4.3590-20 Ведомость
Дата и времяреализацииготовых блюд Каждая партия

АрендаторстоловойОтветственныйпо питанию
СанПиН2.3/2.4.3590-20 Журнал

Обработка посуды иинвентаря

Содержаниедействующихвеществдезинфицирующих средств врабочихрастворах
Ежедневно АрендаторстоловойМедработник

СанПиН2.3/2.4.3590-20 Журнал

Обработкаинвентаря длясырой и готовойпродукции
Ежедневно

АрендаторстоловойОтветственныйпо питанию
СанПиН2.3/2.4.3590-20 Отчет

Производственный контроль за соблюдением личной гигиены и обучением работников

Гигиеническаяподготовкаработников
Прохождениеработникомгигиеническойаттестации

Дляработников пищеблока – ежегодно.
Для остальныхкатегорий работников– 1 раз в 2 года

Арендаторстоловой
Заведующийхозяйством

СП 2.4.3648-20,СанПиН2.3/2.4.3590-20

Личныемедицинскиекнижки.
Ведомостьконтролясвоевременностипрохождениямедосмотров игигиеническогообучения

Состояниеработников

Количествоработниковпищеблока синфекционнымизаболеваниями,повреждениямикожных покровов
Ежедневно АрендаторстоловойМедработник

СанПиН2.3/2.4.3590-20
Гигиеническийжурнал(сотрудники)

Медосмотр
Предварительный –при трудоустройстве;периодический –ежегодно

Медработник

СП 2.4.3648-20,СанПиН2.3/2.4.3590-20,приказМинздрава от28.01.2021 №29н, приказМинздрава,Минтруда от31.12.2020 №

Ведомостьконтролясвоевременностипрохождениямедосмотров игигиеническогообучения



988н/1420н

Профилактиказаболеваний Вакцинация

По национальномукалендарюпрофилактическихпрививок и приналичии решениясанврача – покалендарюпрофилактическихпрививок поэпидемическимпоказаниям

Медработник
СП 2.4.3648-20,СанПиН2.3/2.4.3590-20,приказМинздрава от21.03. 2014 №125н

Личныемедицинскиекнижки

6. Перечни
а) Перечень объектов производственного контроля, представляющих потенциальнуюопасность для человека и среды его обитания, в отношении которых необходима организациялабораторных исследований, испытаний:
Наименованиепомещения Показатели исследования Объект исследования(обследования) Количествозамеров Кратность

Помещенияпищеблока

Микробиологическиеисследования проб готовыхблюд на соответствиетребованиям санитарногозаконодательства

Салаты, сладкие блюда,напитки, вторые блюда,гарниры, соусы,творожные, яичные,овощные блюда
2 – 3 блюдаисследуемогоприема пищи 1 раз в квартал

Калорийность, выход блюди соответствие химическогосостава блюд рецептуре
Суточный рационпитания 1 1 раз в год

Контроль проводимойвитаминизации блюд Третьи блюда 1 блюдо 2 раза в год
Микробиологическиеисследования смывов наналичие санитарно-показательной микрофлоры(БГКП)

Объектыпроизводственногоокружения, руки испецодежда персонала
10 смывов 1 раз в год

Микробиологическиеисследования смывов наналичие возбудителейиерсиниозов

Оборудование, инвентарьв овощехранилищах искладах храненияовощей, цехе обработкиовощей
5 – 10 смывов 1 раз в год

Исследования смывов наналичие яиц гельминтов
Оборудование,инвентарь, тара, руки,спецодежда персонала,сырые пищевыепродукты (рыба, мясо,зелень)

10 смывов 1 раз в год

Исследования питьевойводы на соответствиетребованиям санитарныхнорм, правил игигиенических нормативовпо химическим имикробиологическимпоказателям

Питьевая вода изразводящей сетипомещений: моечныхстоловой и кухоннойпосуды; цехах: овощном,холодном, горячем,доготовочном(выборочно)

2 пробы
По химическимпоказателям – 1 раз в год,микробиологическимпоказателям – 2 раза в год

Исследование параметровмикроклиматапроизводственныхпомещений
Рабочее место 2 точки 2 раза в год (в холодныйи теплый периоды)

Исследование уровняискусственнойосвещенности впроизводственныхпомещения
Рабочее место 2 точки 1 раз в год в темное времясуток



Исследование уровня шумав производственныхпомещениях Рабочее место 2 точки
1 раз в год, а также послереконструкции системвентиляции; ремонтаоборудования,являющегося источникомшума

Помещения длядетей иработников

Оценка параметровмикроклимата (температура,относительная влажность)
Классы, кабинеты,спортивный зал,мастерские

Не менее 10%помещений 2 раза в год (в холодныйи теплый периоды)

Оценка состояниявоздушной средыпомещений
Классы, кабинеты,классы ПЭВМ,мастерские, залыспортивный,музыкальный

Не менее 10%помещений После ремонтных работ,установки новой мебели

Контроль уровняискусственнойосвещенности, пульсации

Классы, кабинеты,оборудованныеперсональными ЭСО,мастерские, залыспортивный,музыкальный
Не менее 20%помещений 1 раз в год, в темноевремя суток

Оценка параметровэлектрических, магнитных,электромагнитных полей
Классы и кабинеты сЭСО, мастерские (приналичии ЭСО)

Не менее 20%классов икабинетов,100%мастерских
1 раз в год

Оценка параметров шума Классы и кабинеты сЭСО, мастерские
Не менее 10%помещений,подлежащихоценке

1 раз в 2 года

Оценка уровней вибрации Мастерские Все помещения 1 раз в 2 года

б) Перечень скоропортящихся продуктов, которые представляют потенциальную опасность:кефир, сметана, молоко, трубочки с кремом.в) Перечень должностей работников, подлежащих медицинским осмотрам, профессиональнойгигиенической подготовке и аттестации.
Профессия Количествоработников Характер производимыхработ и вредный фактор Кратностьмедосмотра Кратностьподготовки

Педагоги 134
Работы в образовательных организациях

1 раз в год 1 раз в 2годаПеренапряжение голосовогоаппарата, обусловленноепрофессиональной деятельностью

Директор 1
Работы в образовательных организациях

1 раз в год 1 раз в 2годаЗрительно напряженные работы, связанныес непрерывным слежением за экраномвидеотерминала

Заместитель директорапо АХЧ 1
Работы в образовательных организациях

1 раз в год 1 раз в 2годаПодъем и перемещение груза вручную
Работа, связанная с мышечным напряжением

Делопроизводитель 1 Работы в образовательных организациях 1 раз в год 1 раз в 2года
г) Перечень форм учета и отчетности, установленной действующим законодательствомпо вопросам, связанным с осуществлением производственного контроля.

Наименование форм учета иотчетности Периодичностьзаполнения Ответственное лицо



Журнал учета температурного режима вхолодильном оборудовании Ежедневно Ответственный попитанию
Журнал учета температуры и влажности в складскихпомещениях Ежедневно Ответственный попитанию
Гигиенический журнал (сотрудники) Ежедневно перед началом рабочейсмены работников Медработник
Ведомость контроля за рационом питания Ежедневно Медработник
График смены кипяченой воды Не реже 1 раза каждые 3 часа Ответственный попитанию
Журнал регистрации результатов производственногоконтроля По факту Директор
Журнал учета расходования дезсредств Ежедневно Зам. директора поАХЧ
Ведомость контроля за рационом питания Ежедневно Ответственный попитанию
Журнал учета проведения генеральной уборки Ежемесячно Зам. директора поАХЧ
Гигиенический журнал (сотрудники) Ежедневно Медработник
Ведомость контроля своевременности прохождениямедосмотров и гигиенического обучения По факту Специалист покадрам
Классный журнал 1 раз в неделю(выборочно) Зам. директора поУВР

д) Перечень возможных аварийных ситуаций, связанных с остановкой производства,нарушениями технологических процессов, иных создающих угрозу санитарно-эпидемиологическому благополучию населения ситуаций, при возникновении которыхосуществляется информирование населения, органов местного самоуправления, органов,уполномоченных осуществлять государственный санитарно-эпидемиологический надзор.
Переченьвозможныхаварийных ситуаций

Первоочередные мероприятия,направленные на ликвидацию Ответственноедолжностное лицо
Пожар Сообщить в пожарную службу, вывести людей в безопасное место,использовать огнетушители Первыйобнаруживший
Перебои в подачеэлектроэнергии вработесистемводоснабжения,канализации,отопления,печи

Сообщить в соответствующую службу Зам. директора поАХЧ

Нарушение изоляции,обрывэлектропроводов Сообщить в соответствующую службу, заменить электропроводку Зам. директора поАХЧ

Другие аварийныеситуации Сообщить в соответствующую службу

Зам. директора поАХЧ
Ответственный попитанию

Директор




